


Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien  
betroffen sind, melden Sie sich bitte.  
Gerne gibt Ihnen unsere separate  
Aufstellung der Speisen und Getränke  
Auskunft über die enthaltenen allergenen  
Zutaten. Darüber hinaus kann es zu  
Kreuzkontaminationen kommen.



WARME GETRÄNKE

Tasse Kaffee1� 3,50 €
Großer Kaffee1� 5,50 €
Espresso1� 3,20 €
Espresso doppio1� 5,40 €
Espresso Macchiato1� 3,50 €
Latte Macchiato1� 4,70 €
Tasse entkoffeinierter Kaffee� 3,50 €
Café au lait1� 4,90 €
Ital. Cappuccino1� 4,30 €
Tee (offene Teesorten) 
Assam „Sir Malty“, Darjeeling First Flush,  
Earl Grey, Grüntee Sencha, Früchtetee  
„Roter Johann“, Pfefferminztee, 
Kräuter-Orange-Ingwer Tee� 4,20 €
Heiße Schokolade mit Sahne� 5,00 €
Heiße Schokolade ohne Sahne� 4,50 €
Affogato al caffé  
Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso� 5,20 €

BIERE VOM FASS

Bellheimer Lord Pils	 (0,3 l)� 4,00 €
Bellheimer Lord Pils  
„im Steinkrug“	 (0,5 l)� 5,60 €
Valentins Hefeweizen, hell	 (0,5 l)� 5,60 €
Bellheimer Naturtrüb		   
untergärig & unfiltriert    
„im Steinkrug“	 (0,5 l)� 5,60 €
Valentins Bayrisch Hell	 (0,5 l)� 5,60 €
Radler	 (0,4 l)� 5,20 €

FLASCHENBIERE
Bellheimer Kristallweizen	 (0,5 l)� 5,60 €
Valentins Hefeweizen, dunkel	 (0,5 l)� 5,60 €
Valentins Hefeweizen, alkoholfrei 	 (0,5 l)� 5,60 €
Bellheimer Lord-Fresh Pils alkoholfrei	 (0,33 l)� 4,30 €

1 coffeinhaltig, 2 mit Farbstoff, 3 mit Phosphat, 4 mit Süßungsmittel(n) – enthält eine Phenylalaninquelle,  
5 chininhaltig, 6 enthält Sulfite, 7 mit Konservierungsstoff, 8 mit Antioxidationsmittel, 9 geschwärzt, 10 gewachst



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Bellaris Gourmet Mineralwasser,  
medium	 (0,25 l)� 3,30 € 
	 (0,75 l)� 7,00 €
Bellaris Gourmet Mineralwasser,  
naturell	 (0,25 l)� 3,30 € 
	 (0,75 l)� 7,00 €

Schweppes                         
Bitter Lemon5, Tonic Water5,  
Ginger Ale2	    (0,2 l)� 4,00 €
Orangina 	 (0,25 l)� 4,00 €
Orangina rouge2	 (0,25 l)� 4,00 €
Bionade Holunder	 (0,33 l)� 4,50 €
Bionade Orange-Ingwer	 (0,33 l)� 4,50 €

Frisch gepresster Orangensaft	 (0,2 l)� 8,00 €
Tomatensaft	 (0,2 l)� 4,00 €

Eiskaffee1,  
mit zwei Kugeln Vanilleeis & Sahne� 7,50 €
Eisschokolade,  
mit zwei Kugeln Schokoeis & Sahne� 7,50 €

Nachfolgende Getränke bieten wir 
auf der Terrasse nur in 0,4 l an

	 (0,2 l)� (0,4 l)
Coca Cola1,2,3	 3,30 €� 5,00 €
Coca Cola zero,2,3,4	 3,30 €� 5,00 €
Orangenlimonade2	 3,30 €� 5,00 €
Zitronenlimonade	 3,30 €� 5,00 €
Spezi1,2,3	 3,30 €� 5,00 €
Mineralwasser classic	�  4,20 €

Orangensaft	 3,90 €� 5,80 €
Apfelsaft	 3,70 €� 5,60 €
Apfelsaftschorle	 3,30 €� 5,00 €
Fruchtnektar 
Rhabarber, Maracuja,  
Pink Grapefruit,	�   
Schwarze Johannisbeere8, 

Roter Traubensaft8	 4,00 €� 6,50 €
… als Schorle 	 3,80 €� 5,80 €



APÉRITIF
Campari-Soda2	 (0,3 l)� 7,00 €
Campari mit Orangensaft2	 (0,3 l)� 8,50 €
Aperol Spritz2,6	 (0,3 l)� 8,50 €
Hugo7	 (0,3 l)� 8,50 €
Martini weiss, rot, dry6	 (5 cl)� 5,50 €
Ricard „Pastis de Marseille“2	 (2 cl)� 6,50 €
Pernod2	 (2 cl)� 6,00 €
Pastis 512	 (2 cl)� 6,50 €
Sandeman Sherry dry6	 (5 cl)� 5,50 €
Sandeman Sherry medium-dry6	 (5 cl)� 5,50 €
Tio Pepe6	 (5 cl)� 5,50 €
Sandeman Tawny Port6	 (5 cl)� 5,50 €
Kir	 (0,2 l)� 8,00 €
Kir Royal 
mit Creme de Cassis oder  
Pêcher Mignon	 (0,1 l)� 9,00 €
San Bitter2, alkoholfrei	 (0,1 l)� 5,00 €
Crodino2, alkoholfrei	 (0,1 l)� 5,00 €

SEKT, PROSECCO, CAVA &  
CHAMPAGNER6

Jahrgangssekt Riesling Cuvée,  
extra trocken	 (0,1 l)� 7,00 € 
Sektkellerei Ohlig, Rüdesheim 	 1/1 Fl.� 35,00 €
Prosecco Spumante D.O.C. Falceri	 (0,1 l)� 7,50 € 
	 (1/1 Fl.)� 38,00 €
Cava Vilarnau Cautiu brut  
Imperial, Rosé	 (0,1 l)� 8,00 € 
	 (1/1 Fl.)� 40,00 €

Champagner
 
Moët & Chandon Imperial, brut	 (0,2 l Fl.)� 35,00 €
Lanson Black Label, brut	 (1/1 Fl.)� 75,00 €
Veuve Clicquot, brut	 (1/1 Fl.)� 95,00 €
Veuve Clicquot, Rosé	 (1/1 Fl.)� 110,00 €

1 coffeinhaltig, 2 mit Farbstoff, 3 mit Phosphat, 4 mit Süßungsmittel(n) – enthält eine Phenylalaninquelle,  
5 chininhaltig, 6 enthält Sulfite, 7 mit Konservierungsstoff, 8 mit Antioxidationsmittel, 9 geschwärzt, 10 gewachst



PASTA & TORTILLA

Spaghetti aglio e olio   
mit Parmesan7� 13,80 €
Penne Pasta al´arrabiata vegetarisch� 15,80 €
Penne Pasta al´arrabiata mit Chorizo7	�  17,50 €
Tagliatelle mit Putenstreifen  
in Frascatisauce� 19,50 €
Tagliatelle „Gambas“  
mit Weißwein, Kräutern, Kirschtomaten  
& nativem Olivenöl� 23,50 €
Tortilla mit Spinat & Queso semi curado2,7  
an Salatbouquet & Paprikapesto� 19,50 €

TAPAS –  
SPANISCHE VORSPEISEN
		
Marinierte Oliven9� 5,00 €
Aioli mit Baguette� 5,90 €
Gebackene Avocadospalten  
in knuspriger Panko-Panade  
dazu milder Chili-Crème fraiche Dip    � 9,80 €
Patatas fritas mit Aioli� 5,90 €
Marinierte Sardellen� 6,50 €
Albondigas (Hackfleischbällchen)  
in Tomaten-Sherrysauce� 8,90 €
Gebratene Chorizo (Paprikawürstchen)7� 8,90 €
Datteln mit Speck7,8� 8,90 €
Queso (Spanischer Käse)2,7� 8,90 €
Serranoschinken7,8� 8,90 €
Pollo al ajillo � 9,80 €
Gambas al ajillo� 11,80 €
Tapas variadas � 17,80 €
Tapas variadas (für 2 Pers.)� 33,60 €

SUPPEN 
Tomatencrèmesuppe  
mit Sherry   � 9,50 €
Brunnenkressesuppe  
mit Croûtons� 10,50 €

VEGETARISCH 
Gemüsevariation „mediterranea“  
gratiniert mit Schafskäse� 18,50 €
Auberginen Cordon-Bleu   
gefüllt mit Mozzarella & Basilikum auf  
Tomatensugo, dazu Reistimbal� 19,50 € 

VEGAN 
Gegrillter Tofu mit Ratatouillegemüse  
& Drillingskartoffeln� 19,50 €
Quinoa-Pfanne mit Pilzen, Kirschtomaten,  
Kräutern & gerösteten Sonnenblumen- 
kernen, dazu Beilagensalat�  21,80 €



SALATE 
Kleiner gemischter Salat� 6,00 €
Salatvariation 
mit Ratatouille & lauwarmem Schafskäse�20,50 €
Salat der Saison  
mit gratiniertem Ziegenkäse  
an Feigensenfdressing7� 21,90 €
Salat der Saison  
mit sautierten Putenstreifen & Schalotten�20,80 €
Salatvariation  
mit gebratenem Lachs & Gambas� 22,80 €

HAUPTGERICHTE
Mediterran mariniertes Putensteak  
vom Grill 
mit Tomaten-Pfefferbutter� 22,90 €
Schnitzel „Wiener Art“ � 22,90 €
Zu beiden Gerichten: 
Wahlweise Pommes Frites oder  
Rosmarinkartoffeln  
& Beilagensalat
Süßkartoffel Pommes Aufpreis� 4,50 €
Portion Süßkartoffel Pommes� 8,00 €
Rumpsteak  
vom Arg. „grain fed“ Angus Rind 
Café de Paris-Sauce,  
Süßkartoffel Pommes,  
Grilltomate & Beilagensalat� 34,80 €

DESSERT

Tarte tatin 
mit Vanilleeis & Sahne� 9,50 €
Crema Catalana  � 8,80 €

Unsere Eissorten: 
Vanille2, Erdbeere & Schokolade 

Kleines gemischtes Eis (2 Kugeln)  
mit Sahne� 5,50 €
Großes gemischtes Eis (3 Kugeln)  
mit Sahne� 8,00 €
Geeiste Orange   � 8,80 €

BAMBINI 
Portion Pommes Frites� 6,00 €
Hamburger mit Pommes Frites � 9,80 €
Penne in Tomatensauce� 9,80 €
Kleines Schnitzel „Wiener Art“  
mit Pommes Frites� 13,80 €
Chicken Nuggets mit Pommes Frites� 10,80 €

1 coffeinhaltig, 2 mit Farbstoff, 3 mit Phosphat, 4 mit Süßungsmittel(n) – enthält eine Phenylalaninquelle,  
5 chininhaltig, 6 enthält Sulfite, 7 mit Konservierungsstoff, 8 mit Antioxidationsmittel, 9 geschwärzt, 10 gewachst



OFFENE WEINE6

Weiss 

Riesling trocken,  Weingut Dietrich,     
Großkarlbach-Pfalz 	 (o,2 l)� 6,50 € 
	 (o,5 l)� 15,50 €
Grauburgunder trocken QBA, Weingut Dietrich, 
Großkarlbach-Pfalz	 (o,2 l)� 7,50 € 
	 (o,75 l)� 27,00 €
Sauvignon Blanc trocken QBA (Bio), Weingut 
Hahn-Pahlke, Battenberg-Pfalz	 (o,2 l)� 7,80 € 
	 (o,75 l)� 28,50 €
Bianco Veneto IGT, Colle dei Tigli,  
Bianco 	 (o,2 l)� 8,00 € 
	 (o,75 l)� 29,00 €
Pinot Grigio DOC, San Simone, 
Friaul                  	   (o,2 l)� 8,00 € 
	                             (o,75 l)� 29,00 €
Rieslingschorle	 (o,2 l)� 5,50 € 
	 (0,4 l)� 6,80 €

Rosé

Le Petit de Greg & Juju,  
Vin de France 	 (o,2 l)� 7,00 € 
	 (o,75 l)� 25,00 €
Rosato Cirò DOC, Segno Librandi, 
Kalabrien   	 (o,2 l)� 7,50 € 
	 (o,75 l)� 27,00 €
Rosado Rioja DO Otoñal,  
Bodegas Olarra, Logroño  	 (o,2 l)� 7,50 € 
	 (o,75 l)� 27,00 €

Rot

Merlot DOC, San Simone,  
Friaul	  (o,2 l)� 7,80 € 
	 (o,75 l)� 28,50 €
Primitivo Salento IGP, Quota 29, 
Menhir	  (o,2 l)� 8,00 € 
	 (o,75 l)� 29,00 €
Rioja Crianza DO Añares,  
Bodegas Olarra, Logroño	  (o,2 l)� 8,50 € 
	 (o,75 l)� 30,50 €



SPIRITUOSEN	

Ramazzotti	 (4 cl)� 5,00 €
Averna	 (4 cl)� 5,00 €
Fernet Branca	 (4 cl)� 5,00 €
Fernet Menta	 (4 cl)� 5,00 €
Absolut Wodka 	 (4 cl)� 6,50 €
Jubiläums Aquavit Aalborg	 (2 cl)� 6,50 €
Linie Aquavit	 (2 cl)� 7,00 €
Havana Club 7 Años2	 (2 cl)� 7,50 €

GRAPPA, BRANDY, 
CALVADOS  
� (2 cl)
Grappa „Doro“� 5,00 €
Grappa Chianti� 6,50 €
Grappa Moscato� 6,50 €
Grappa Barbera Barrique� 7,00 €
Grappa Brunelle Reserva� 8,00 €
Veterano Osborne2� 5,00 €
Carlos I Solera Gran Riserva� 6,50 €
Gran Duque d`Alba de luxe  
Gran Riserva2� 7,50 €
Cardenal Mendoza Gran Reserva� 8,50 €
Calvados  
Chateau du Breuil Reserve 
20 Ans d´Age� 9,50 €

EDELBRÄNDE

Eau-de-Vie Sélectionnée  
J. Nusbaumer, Bas-Rhin
 
Williams, Mirabelle, Framboise,  
Quetsch, Vieille Prune, Kirsche	 (2 cl)� 7,00 €

Emil Scheibel, Schwarzwald-Brennerei  
Kappelrodeck

(2 cl)
„Premium“
Obstbrand 40%� 6,00 €
Altes Pflümle 43%� 7,00 €
Kaminkirsch 43%� 7,50 €
„Edles Fass 350“
Nussler aus Walnüssen 40%� 7,50 €
Haselnuss 40%� 8,00€
„Alte Zeit“ 
It´s Wodka 50,5%� 8,50 €
Edel Williams-Brand 40%� 9,00 €
Zibärtle-Brand (Wilde Pflaume) 44%	�  9,00 €
56% iger Acher Kirsch� 9,50 €
Nancy Mirabelle Brand 44%� 10,00 €
Gelbe Bergpflaume Brand 44%� 11,00 €
Wildhimbeer-Brand 41%� 11,50 €

1 coffeinhaltig, 2 mit Farbstoff, 3 mit Phosphat, 4 mit Süßungsmittel(n) – enthält eine Phenylalaninquelle,  
5 chininhaltig, 6 enthält Sulfite, 7 mit Konservierungsstoff, 8 mit Antioxidationsmittel, 9 geschwärzt, 10 gewachst



WHISKEY	
�
Chivas Regal 12 years2	 (4 cl)� 8,50 €
Glenfiddich single malt2	 (4 cl)� 8,50 €
Jameson2	 (4 cl)� 8,00 €
Jameson Special Reserve2	 (4 cl)� 9,50 €
Jack Daniel´s	 (4 cl)� 8,00 €

LIKÖRE
�
Baileys Irish Cream1,2	 (4 cl)� 5,00 €
Amaretto di Saronno	 (4 cl)� 5,00 €
Sambuca	 (2 cl)� 5,00 €
Grand Marnier2	 (2 cl)� 5,00 €

1 coffeinhaltig, 2 mit Farbstoff, 3 mit Phosphat, 4 mit Süßungsmittel(n) – enthält eine Phenylalaninquelle,  
5 chininhaltig, 6 enthält Sulfite, 7 mit Konservierungsstoff, 8 mit Antioxidationsmittel, 9 geschwärzt, 10 gewachst

COCKTAILS & LONGDRINKS 

� (mit 4 cl)
Caipirinha10  
Nega Fulo, Limetten, Rohrzucker� 11,00 €
Mojito 
Havana Club 3J., Limette, Minze� 11,00 €
Cuba libre1,2,3  
Havana Club 3J., Cola, Zitrone� 10,00 €
Gin Tonic5�  
Bombay Saphire, Tonic Water� 10,00 €
Wodka Lemon5 

Absolut Wodka, Bitter Lemon� 10,00 €

alkoholfrei

Cinderella2  
Maracujanektar, Orangensaft,  
Zitrone, Grenadine� 8,00 €
Ipanema2,10  
Ginger Ale, Limetten, Rohrzucker� 8,00 €





Olive  
restaurant mediterranea

Klausenpfad 36
69121  Heidelberg 

Telefon 06221 136726
info@olive-heidelberg.de 
www.olive-heidelberg.de


