weinempfenlung aubernalb der Karte:

2022er Lugana CaMaiol Rivera del (Gardo DOF 0,21 770 . [l 27,90
2020er Piedemonte (Gamma | into Navarra DO ((Cabernet Sauvignonj Merlot & TemPrani”o>
Bodegas Fiedemonte 0,21 7,90 . J71. 25,0

l ﬁf Saison-Spezialititen
N\Alve )
%4 restaurant Aperl’mF

diterranea
Olive Spritz N2 2¢
Ramazzotti Rosado, Martini Bitter, [ Jolunder, Waldbeeren, T onic & Ros¢ Sekt 8,5°

Alkoholfrei: Hibiskus-Secco mit frischer Minze ,on the rocks« 5,7°

Hausgemachte | imonaden 0,41: Zitronen~]ngwer 5 5° - Holunderbliiten mit frischer Minze & | imetten 5,7°
P oS

\/orspeisc
I Gcrbstctc Karottcn-]n wer Crémcsu e mit Kokos—-Garnclc 11,59
=) PP
Il ,,Saladc gourmandc“ mit K‘a‘uc[—xcrlachs,
gcbratcncnc Ricscngamclc(n) Jakobsmuschel & \Wachtelei 16,5 (als Hauptgang 23,%9)
[l| Zie enfrischkise im Nussmantcl an E)irncn~CI1utnc & winterichem 5alatbou uet 127°
g Y 9
TaPa
IV Gebackene Sardellen mit K rauter-Aioli 8,%°
f’]auptgang
V Agnolotti mit Sﬁﬁkartoﬁ:cLLauchlcii”ung
in ,,Cacio e Fcpc“ (Farmcsan & gerosteter F{:cgcr) ~Sauce 17,%°
V| Ungarischcs Kinclcrgulasch mit gcschm’élzten Nudcln & Bci]agensalat 19,%
VI Gcbratcnc Fcr*lhu]'mbrust suPrémc mit Fistazicnﬁ]”ung an Rosmarin-Honigjus
Fommcs MOUSsc|inc & gcgri"tcs mediterranes (Gemiise 27,5
VI Kotclcttc vom iberischen Fata Ncgra Schwcin unter der Farmcsan-—Kr’éutcrkrustc
Kartogclgratin & Katatoui“c—-Gcmﬁsc 28,%°
]X Cordon bleu vom Ka]b mit ctriiﬁ:c]tcm Scamorza & Culatc"o Schinkcn
g
Silﬁkartoﬂ:cl Fommcs Frites 29,
X Lachs{:ilct kross auf der Haut gcbratcn an Kosa—Bccrcn—fjaucc
(ekrauterte ettuccine & gcgriﬂtc 7 ucchini 38
Desser’c

X] Mohn-Fanna Cotta mit Rote Gariitze 9,

Xl ,Zuppa Inglese
Schichtdessert mit Schoko- & Vanillecreme, Biskuit & Alchermes | iksr 9,5
(Wir akzeptieren Barzahlung & (Girocard (F () ab€ 25 - mit PN, keine K reditkarten.)



