weinempfenlung aubernalb der Karte:

2022er Lugana CaMaiol Rivera del (Gardo DOF 0,21 770 . [l 27,90
2020er Piedemonte (Gamma | into Navarra DO ((Cabernet Sauvignonj Merlot & TemPrani”o>
Bodegas Fiedemonte 0,21 7,90 . J71. 25,0

l %ﬁ Saison-Spezialititen
NAlve )
Mé restaurant Aperl’mF

diterranea
,,Olivc 5Pritz Ne 2«
Ramazzotti Rosado, Martini Bitter, [ Jolunder, Waldbeeren, T onic & Ros¢ Sekt 8,5°

Alkoholfrei: Hibiskus-Secco mit frischer Minze ,on the rocks« 5,70

Hausgemachtc | imonaden 0,41: Zitronen~|ngwer 5 5° - Holunderbliiten mit frischer Minze & | imetten 5,7°
P oS

\/orspeise
| Bérlaucl'r~CrémcsuPPc mit Lachsstrcif:cn i1,%
Il ,,Saladc gourmandc“ mit Réuchcrlachs,
gcbratcncnc Ricscngamclc(n) Jakobsmuschel & \Wachtelei 16,5 (als Hauptgang 23,%9)
I Zicgcnfrischkésc im Nussmantcl an E)imcn—-Chutncg & winterlichem 5alatbouquct 12,7
Tapa
IV Gebackene Sardellen mit K rsuter-Ajioli 8,%°
Hauptgang
V Agnolotti mit Sﬁﬁkartogcl~l_auchmciillung
in,Cacioe Fcpc“ (Parmesan & gerosteter FFCFFcr) ~-Sauce 17,
V| Gebratene Fcrlhuhnbrust suPrémc mit Fistazicmcifl“ung an Kosmarin-]"lonigjus
Pommes Moussclinc &gcgri“tcs mediterranes (3emiise 27,5
VI Kotclctte vom iberischen Fata Ncgra Sc:hwcin unter der Farmcsan~Kr’éutcrkrustc
Kartoﬁclgratin & Katatoui"c—-Gcmilsc 28,%°
VI Cordon bleu vom K alb mit gctrﬁgcltcm Scamorza & Culatc"o Schinken
5ﬁﬁkartogcl FPommes [rites 29,5
IX (Gebratene [Fischvariation an Safransauce
Rciscocld:ail & gcgriutc Pastinake 33,
Dessert

X Mohn—Fanna Cotta mit Rote (Griitze 9,%°

X] ,,Zuppa ]nglcsc“
Schichtdessert mit Schoko- & Vanillecreme, Biskuit & Alchermes | iksr 9,6

(Wir akzeptieren Barzahlung & (Girocard () ab€ 25 - mit PIN, keine K reditkarten.)



