DESDE Zooo

Montag:

Dicnstag:

Mit’cwocl'a:

Donncrstag:

Frcitag:

IVC

restaura nt
lterra nea

KlauscnP{:ad 38, TCL; 06221-13 67 26
www.olive-heidelberg.de

I -Mail: imco@olive%eicle]berg.de
Ognungszcitcn Oktober bis APril:

MO~"DO~1 1190 ]500 & ]7oo~ Z}OO
r—'r‘: 11°°-15% & ]7oo~z+oo
SHa.: 1199 24°°
So.: 10%- 23

(Kijchemognungszeiten abweiclﬁenc{, siche chsite.)

Tagcscsscn

Montag, 16.0%. 2026 bis [ reitag, 20.03. 2026

/ wischen 12:00 ~ 14:30 UEr, solangc der Vorrat reicht.

Marinierte & gcgri“tc Hé['mchcnbrus’cstrci{:cn

“Cajurv—Sty]c” mit gcbratcncr Folcnta & Bci]agcnsalat

Knusprigcr 5cl1wcinc‘<ru5tcnbratcn an Dunkelbiersauce
mit gerosteten Schupfnudcln & Rotkraut
5Panisclﬁcs Omc]cttc mit (horizo & (Gemiise
an Blattsalatcn der 5aison

Hackﬁcischlasagnc mit Bcchamclsaucc ,,al forno®

an groBem SalatEOUqUCt

Rotbarschfilct im Bérlauclwmantcl

mit [Fettuccine, Spinat & Faprika—-rcsto
Montag, Mittwoch & Donnerstag: i4,50

Dienstag & I:reitag: 16,50

chetarisc]'x

Fettuccine mit Faprika~rcsto & gerosteten K urbiskernen,

N

— @_ dazu ein Bcilagcnsalat i4,50 (Mo. -~ Fr)
SN Tervasse gedffnet!

I

\


http://www.olive-heidelberg.de/

